
 
 

Brioche casero, antxoa mariposa, encurtidos y mantequilla ahumada (3uds.) - 17,5 
Homemade brioche, buterflied anchovy, pickles and smoked butter 

 
Col, patata, judión de la granja, “bull blanc” - 20 

Cabbage, potato, large white beans from La Granja, “bull blanc” (white pork sausage) 
 

Puerro, patata, kokotxas de bacalao, pilpil y escabeche - 21 
Leek, potato, cod “kokotxas”, “pil-pil” and spanish marinated 

 
Brócoli en tempura y salsa de idiazabal y almendra - 17 

Tempura-battered broccoli with an Idiazabal and almond sauce 
 

Calabaza a las hierbas, crema de apionabo, albondiguitas de jabalí y demiglace - 22 
Herb-roasted squash, celeriac purée, wild boar meatballs, and demi-glace 

 
Coliflor, anguila ahumada, crema de coliflor y tuétano y refrito de ajo y limón - 23 

Cauliflower, smoked eel, cauliflower and bone marrow cream, and a garlic-lemon sauté 
 

Tagliatelle con ragú de jabalí - 22 
Tagliatelle with wild boar ragu 

 
Alcachofa confitada, salsa a la pimienta verde y mollejita de ternera - 25 

Confit artichoke, green peppercorn sauce and veal sweetbread 
 

Raya a la mantequilla negra, alcaparras y patata - 24 
Stingray fish with black butter, capers and potato 

 
*Pan, aceite de oliva virgen y aceitunas aliñadas - Bread, virgin olive oil and marinated olives - 2,5 

 
PUCHERO - POT 

 
Consúltanos (2 personas) - 30 

Consult us 
 

DULCE - SWEET 
 

Brioche casero, pistacho verde, salsa al Brandy y helado de yogur - 9 
Homemade brioche, green pistachio, Brandy sauce and yogurt ice cream 

 
Milhojas caramelizado, namelaka de chocolate con leche y chocolate negro y merengue italiano - 9 

Caramelized millefeuille, namelaka of milk chocolate and dark chocolate and italian meringue 
 

Tarta Ópera de mousse de caramelo, bizcocho de almendra, cacahuete, cítricos y sorbete de mandarina - 9 
Opera cake with caramel mousse, almond sponge, peanuts, citrus, and mandarin sorbet 


